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PINACOLADAY & o 40;0-‘9 e mnﬁﬂm 40.00
Ron blanco, ,pma. ;qco, l:r&ma. hie!n y az.mar anm[& mudm margarfla sal y angostura.
«DAIQUIRI ety Jﬁ,un- » GiN Ttm!; : 40.00
.= Ron blanco, zurnu de l:mﬁh 5! azuca'r e i Gth con agm {ﬁ'nica _' - =
"« PISCINAAZUL = - e --cmmm S‘om 40.00
‘u’nd‘ka azul tuﬂcaq, hlelo - "H = -Earnpan con soda.
« MARTINI . . s Slonn . G,&HPH!I;MRANJA 40.00
. Ging vermouﬂ'l a:elturii ver __' e o TS :_:fampm con IurE" d?e- narq;'l]a.
"4 SCREWDRIVER. oo~ “ 40,0 - < VODKATONIC = 40.00
- Vodka'y zumo denamnja < g % . Vodka con &ﬂ'ﬂﬁrﬂca :
e MAITAL o Sl .00 ._tcthA LIBRE il 40.00
" “Ron blancoy ruhiﬁ aimendras curacm ._ .,;%— ""ﬂmcon cucﬁ qgja - 3
«BLOODYMARY’S  ~ - = ~ 40.00
. Vodka, sa‘lsaingtesa tabasco, j"" def.nﬁtrat.ﬁ;,dl
. DRGASMD W e 40.00
: chnr de cafe Ba?ll'éyi ]r amarettu
COC]
+ GRANIZADO™™ /"8, 505, “40,00% A SONSHINE % 40.00
-Amaretto, ron, crema, chocolate rayado _-_,r.i_lzu.icar. 'Ffaitlggugq, vodka, helado y hielo.
« SEDUCTOR "~ S - 40.00  « SUENOS DE ROSA . 40.00
Bourbon, baileys, amaretto y hie!n._ . Ron blanco, crema, zumo de fresa o cereza.
e SUNSET 40.00 « MOJITO 40.00
Amaretto, zumo de naranja, vodka y granadina. Ron blanco, hierba buena, zumo de limén
hielo.
o AMOROSSO P NS e s
Amaretto, licor de cacao, crema y hielo. s TORNADO 40.00

Whisky, pisco “SARCAY"”, mentay zumo de limodn.
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COCKTAILS PERUANOS @ﬂllLﬂ]Lﬂ
PISCO SARCAY’
e CHILCANO DE PISCO CLASICO -~ LS L 40.00
Pisco SARCAY quebranta ND1 (opcional con \rari;edades r.IEf pis:ﬂ Hﬂzi, gnger ale, hielo y liman.
o CHILCANOS DEPISCODE LACAS: o S an~e e = = 40.00
' Macerado de frutus en pisr:u quehrinta Sﬁ.R'l;A‘r‘ {rm1 bgpg&r a_ie, hmﬂn ‘y' hii’.'lu. _.__' =
oPISCOSOUR — . e 40.00
. Pisco Shﬁtm’ ﬂuebrantaﬂﬂ-j,ggpclm[ n:bn !adgdadg-s q;» piscmﬂﬂl], Iimnn huevo y jarabe de goma.
e PISCOSOUR "CATEDML” {tjgm,gr-;‘é‘--~ ==t 47.00

. :-'J&rabedeguma e g

¢ PISCO SOUR RESERVA . = e 7 : M 44.00
Pisfcu SARCAfkéserva HUJ {achaladn mMmm Sf.-fs Sepas]— limon, huew:: y jarabe de goma.

by P
e PISCO SOUR RESERVA. "CAbeﬂAL” {DQELE}. ey - 51.00
. -Pisco SARCAY Reserva NO3 {ac‘ﬁ‘ulado Pa‘h‘&tf‘lﬁgnt!.n ar.boladn SeuSepas], hmon huevo y jarabe de goma.
R-1- %A .',?"'-: g - 5
o PISCO SOUR MOSTOVERDE . — cpnite & o 48.00
Pi&cu Mosto "u"arde SARCM" N(M {Turunful Hﬂllw]t&haiﬂijp, y'iii@be.de goma. -
e PISCO SOUR CATEDRAL MOSTO VERDE (DOBLE) Aoy - 58,00
Pisco Mosto. ‘H"erde SARE.AY NO4 (Torontel, Mollar o ll.’alﬁi f&bble medid'a], Itrnén hum y jarabe de goma.
e PISCO SDUR MOS'I'D VERDE "HUMENAJE" 7 on 3 52.00
Pisco Mosto Verde SARCAY. HDE [.ﬁ:hulado], limén, huevn ¥ jarahe de goma. "
e PISCO SOUR CATEDRAL MDSTG VERDE "HUMENAJE" {DOBLE) 67.00
Pisco Mosto Verde SARCAY NO5 (Acholado) (doble medida), limén, huevo y jarabe de goma. :
« COCKTAIL DE ALGARROBINA 40.00
- Pisco SARCAY quebranta NO1, crema, algarrobina y huevo (yema).
e COCKTAIL DE ALGARROBINA VIRGEN (SIN ALCOHOL) 28.00
Crema, algarrobina y yema de huevo.
e PERU LIBRE 40.00

Pisco SARCAY quebranta NO1, hielo, limon y coca cola.
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Sl aslélleru
ﬂu«:;-!m SAMH Soualos __j,-idalhlu

~WISKY
« JOHNNIE WALKER GREEN LABEL 2/20z.~
» JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE 2%z 0z, e
« JOHNNIE WALKER SWING 2/40z. ._"';, e AT
~» JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK LABEL?E& t:z. b it Tl
~ + JOHNNIE WALKER BLA{:KLA&EI; fﬁaz ==

. cﬂms REGAL 13 Aﬂaimm _
' CHIVAS REGAL 12'ANOS 2% Oz. e
+ WHISKEY JACK mm&smuaﬂm N 2% 0z
~ OLD PARR 24 0z. S

-"1.

« SHOT DE PISCO =*"5ﬁ.ﬁ'65€"7' NIER

Ffscﬂ italia o queci:-ranta SARCAY -

e SHOT PISCO MOSTO VERDE "SAREA?” 3&.&0 LMH'S" ;,?:. E!BND

"~ Torontel, ﬁ!.ullar o ftalia: Sam... N :;; : ¥ .'b.; Ams del _' & €ofro sin hielo.

o SHOT PISCO MOSTO VERDE "smcm”“"w oér =~ !MENTA BkRBINET

E” i ’ = Menta :masin hielo. .

Acholado. - s /A i '. = '_ . AN|5 NAJAR t

2 AMARE'I'I'U . . " 30.00 - _Anis najar con o sin hielo.
-Amaretto con hielo o sin hielo. o : o BAILEYS

e COINTREAU - 35.00 »

Cointreau con o sin hielo.

EranJma.r er con o sin hiels: ..

UL S z

Heineken

Bl

"Ll.f; -
I|fll {/-

35.00
35.00
30.00
30.00

35.00
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CERVEZAS AR'I'ESANILES : @Mﬂ.ﬂ
Esgaee o =TS
CERVEZA SIBRRAANm = __q-}_;_ *“;“h EACHACUTEC - Imperial Ale 14.90
° ‘SHAMAN i IPA et -:. T 14(9{} . Una cerwzarmnmmrm ldpulo y malta, ideal para

aéumpanar <comidas fuertes y con especias.
Tﬂém_"fb_l; =99 1BL :
s g +f~:5fm}rﬁ£ tGQ]denl[E 14.90
' -CHAEHAFGYANA K{gsch = ‘m ;—’ﬂm nawmdura&uyngem,fdeal para ensaladas y
. Una cerveza ligera con mielde abej nls@l."“'”‘"i-' sSac . Jeeados. o :
".-acquaﬂarnunensala:tﬂ jas ligerds. - ~ . ]
SRR A S +-UKUKU - Nitro Milk Stout 14.90
"'Wstil'n-sﬁﬁt, ideal para-acompariar carnes asadas, -
i ..';esr.adqs ahiflm parrﬂlasy chocolate.
S mﬁgm;—ﬁ-aﬁ_mu. :

e 'D-""'

. ALPAMM‘E Amber?ﬂe‘“ T e
- Una cerveza reja'fﬁgnra, Tdu_-ai con. '
: o pristas. i Sl ~ Jr

e

s : '._' & MAMA KiLLA= Gihger Ale - 14.90
. HUAMCINA Pate Ala ﬁﬂgﬁf_isari&m mﬁﬂﬂf& ::1 tl:fm Ideal para
e €0 as or es,

atumnaﬁar wmiﬂas picaq_tg_\.?
6.5% Alc. Vol. *mﬂu "'.. i 52

e DDN JLIAN Purter == SNt 114.90
.Una cerveza negra, ideal para, acomﬁir‘qfhl_‘p_ & - e
de reseﬁpcialmente p-astres de :hn:u'latex ‘_ mida _. 14.90
parrilla. - - F £ I ::i':'

LS ‘u‘nl R A '?h'-:'.' B CANDELARM. GGLDEN ALE 14.90
: TR A "' N : L TS #J:hNDELthAWITBlER 14,90
2t ... eCANDELARIA PALE ALE 14.90
. CﬂNb_ELA_RIA RED ALE . 14.90
e CANDELARIA JORAALE PERUANA 14.90
e MOCHE - LOCHE 14.90
OTRAS CERVEZAS
o CERVEZA INNIS & GUNN 14.90

Caribbean Rum Cask
The Original, Scottish Golden Beer =
Lager Beer

e HEINEKEN

T DERECHDEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - L;&OEES 5/50.00
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 BEBIDASFRIAS : @ﬂll,_ﬂ]{ﬂ

(LIMONADA, MMGMM&D‘HDS) s ﬁ‘ﬁ

o Jarralimonada szw ~e1/2 J lennada _ ' 10.00
- Jarra Limonada Frazzen = ZI 00 t 11'2 =1, I:mfunada Frozzen 11.00
e Jarra Chlcha Morada e “20 'ﬂ;F“"' b_:! /2 J= Chjtha Merada 10.00

-e Jarra Chicha Morada F mzzen -2’2 DD e 1!2 4. Chicha Morada Frozzen 11.00
i Jarrﬁ de Maracuya f ] -_- [?ZJﬂﬂaracuya = 11.00
. Jarra de Fﬁaractly& Frezze : . ;1.;2:&. Hal;aeg;é szzen 12.00
) Jarrade Naranlada e g _f_-'\-“' 1... e l 1!2 s Naraniada e 10.00

~e Jarra de Naran]ada Frnzzm&.ﬁgialgﬂmw ‘HZJ Nar,an]ada Fruzzen - 11.00
e Jarra de Pifia- g0 f‘HZJ Plna | = - 11.00

o =

e Jarra de Pifia- Frnzzen T 12.00
e Jarra de Durazno =~ 17.00
o Jarra de Durazno Fl‘dzzen : 19.00
. Jarra Limunada Franceﬁa _'-_;: Z%HQU ; 1!2 J .ada Francesa . - 11.00

. Jarra ernnada Fram:esa Frnzfeﬂm_,,%ﬁi.ﬂgg 1" ll 1/2 J. annnada Francesa Frozzen '12_. 00
e Jarra Ltmunada Americana - .22, QQF-' e 1/2 J. Limenadammericana 11.00
e Jarra Lim. Amencana Frnzzen 4 24 DD o 1!2 J.-Lim. Ame[ir:ana Frozzen 12.00

GASEOSAS, AGUAS EMBOTELLA"DA & AGUA TONICA

¢ Acqua Panna S 10,00 ‘e Ginger Ale Mr.Perkis 10.00

- # 5.Pellegrino 10.00 e Gaseosa Mediana 8.00
e Agua Tonica Mr.Perkis 10.00 e Gaseosa Dieta o Zero 8.00
BEBIDAS CALIENTES
¢ Café Americano 7.00 ¢ Capuccino 8.00
e Café Vienés 10.00 e Mokaccino 9.00
¢ Expreso 7.00

i DERECHO‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;gDRES 5/50.00
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]NFUSIONES DE LACASA [@p[[]Lﬂ[]‘ﬂ=
_.___"."_.“_"-"‘:“ S e -:.-: T - /,r"jl'ul\\

. MAHIAN]LL&AD&RADA 1-2 i:ln e ﬂULlURI DE LUCUMA - 12.00
Fluresde rnan:anilla, pétalus de msars E aciam: e -_. mﬂ: &]ycumn - . -

o HIERBA LUISA RADIANTE """ﬁ nn‘ . TENWTMIG'!H BEJ_DS ANDES 12.00

Hlerba. qu.a, carsc,am-demi;aﬂjal 1 e .§f_i'pﬂ._la_s_ﬂ ,ﬁimﬂﬁq uucu trozos de fresas & rosas
.+ CEDRON DEL MONTE LSRR ;’%:zw_—- nEtmmnEmn?a 12.00

L5 S 12,00 MESZDE-@CAQ* = 12.00
Hnjasdem:a&malva-'m” __ scai j-lﬂhﬁdecacan*mn rallado & canela

3 w.—w t;__ e

-,,‘_.

). mimmonh 12.00

s Ho]as de menta, flor mm&mﬁ?“ -"-E S %—- f&verdeperimm& jeng}bre &-pifia - _
+ ESTELA DE ANlsS © & 2.0 e SELVASAGRADA ~ © i~ 12.00
* Anis & pﬂﬂlus de al:.ilnu = _ ﬂ“—’:?-ﬂw ]:m:uanﬂ & membrillo - ==
i E : b & :
* BENDITO Emm.uzrg_';ﬁ e é%@h E’fEm‘IGwDESEO AT
i.:ehada, cola da caballo, pifa & nmnpﬁm E NG *“?J:«j; uw £ e perumu '
:.;,}._ S =T .

FEE D.ERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;&DRES 5/50.00
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NUESTROS CEVICHES lﬁ_;'_"?:_}-i -'-f 2-.?'-'~ o -""i_-"!,; =

cmnzsmma's
- UNAPIRA cmnmsumzn}:cnn'
mm A" NUEST
ALGUNOS: INGREDIENTES  ADIC
ELLOS, LA PINACRIOLLA; EL A
~ DULZOR HACEN DE ESTE len{m
~ e

--wmsni Pkisaﬂrhqm 2

......

CEWCHE FIIITG :
JUGOSOS Tmms DE CEVICHE ‘DE- .|.

MARISCOS A LA CHALACA - . 60.00
LA RECETA TRADICIONAL DE NUESTROS CHORITOS A LA CHALACA,
ESTA VEZ APLICADA A LA MEJOR SELECCION DE MARISCOS, PUESTOS A
SU DISPOSICION EN UNA APUESTA NOVEDOSA.

DOS TEXTURAS 63.00
DOS FORMAS Y UN MISMO OBJETIVO: SU SATISFACCION. ARMONIOSA Y
MUY BIEN CUIDADA COMBIMACION DEL CLASICO CEVICHE DE LENGUADO
CON UMA RECETA COMCEBIDA POR LA CASA A BASE DE TRADICIONALES
AJIES, COM EL AN LIMO Y EL JUGO DE LIMON COMO PROTAGONISTAS...
CROCANTES AROS DE CALAMAR FRITOS AL PANKO COROMAN UN PLATILLO
CREADO PENSANDO EN CADA UNO DE NUESTROS CLIENTES-AMIGOS.

rEE DEEECHGE?\E CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI&DRES 5/50.00
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EL CI—IEF SUGIERE =S
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mmmngmrmmaﬂmmm _
ADORNAN UN TIRADITO CLASICO DE MM?M
ESPECIAL QUE REALZA NUESTROS ANCESTRAL RES Eﬁﬂ
 PALADARES mstmﬂ‘v DECIDIDOS A mmm

o imusasvuum} - =N\

CEVICHEALACOPA =~ . aqm_
EL MARACUYA, JUNTO A NUESTRO- LIMON SUTIL ¥ EL AGUAYMANTO :
anmnti:s'ns UN :mcmmmmrﬁm UNA
lHDCHEI'A DE MARISCOS COM NUESTRA REC'DHDC]DA Eﬂ_'iAPARRILLA
ES EL PAR INMEJORABLE PARA UNA CHElﬂlﬁH HECHA FEHSH'IDD EN
EL SELECTO PALADAR DE NUESTROS CLIENTE.

PASTA CASERA MARINADA 76.00
CON SALMON A LA PARRILLA

PASTA ARTESANAL ELABORADA CON LA RECETA CASERA DE ANTANO EN
SU PREPARACION Y COCCION, ES SALTEADA CON UN GUISO DE TOMA-
TES Y ESCOGIDOS MARISCOS. SERVIDA CON UN FILETE DE SALWON A LA
PARRILLA, ES UNA DE LAS MEJORES Y MAS RECOMENDADAS ESPECIALI-
DADES DE LA CASA.

il DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;&DEES 5/50.00
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EL CHEF SUGIERE e ,r; i \\ A

" DE ATUN MARINADOS CON. FIN
““AL INTENSO CALOR'DE LA PARRILLA m.r, A CAPT! PUNTO - _
 EXACTO RECOMENDADO POR EL CHEF... : T Fari

OPﬁiDHESQJJEPmlEN‘APRlE,BAtOSW

- NUESTRA SALSA PARRILLA Y. EL TIEMPO mﬁ&?@ﬁﬂq_
- ATEHTANWDEL:CHEF LE Gimrlzm Lm.u%

_EN UNA ATREVIDA PERO DELICIOSA APUESTA, EL CHEF UTILIZA LOS
MAS APETITOSOS Y MEJOR ESCOGIDOS LANGOSTINOS DE NUESTRO
MAR, QUE RECUBIERTOS DE COCO Y SUMERGIDOS EN ACEITE HIRVIEN-
DO, Y COMPLEMENTADOS CON UN EXQUISITO CHUTNEY DE MANGO,
SON UNA IMPERDIBLE ¥ SUPER RECOMENDADA OPCIGH.

LANGOSTINOS A LA PIEDRA 64.00
LUEGO DE UNA CUIDADOSA SELECCION. EL CHEF SOMETE AL FUEGO Y
AL WHISKY SUS MEJORES LANGOSTINOS, QUE LUEGO DE MARINARLOS
EN AJONJOLI Y OTRAS ESPECIAS OFRECEN UN BOCADO DIGNO DE
CONOCEDORES.
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NUESTRAS MEJORES. mus DE PnESEHTAo\:IM mﬁm
ACDMAITAI;IEUC[A ms.FRumn. A e

CAUSADE LA CASA . 64.00
TRES [CONOS DE NUESTRA GASTRDHDHJA EN UNA MISMA CREACION.
UNA CANASTILLA HECHA A BASE DE MASA DE CAUSA FRITA EN ACEITE
HIRVIENDO, CONTIENE UN JUGOSO LOMO SALTADO CON EL CORTE

JusTo

RECETA TRADICIONAL COMPLEMENTA ].IN.& MISTURA DE SABORES QUE
RESULTA UNA TENTACION INELUDIBLE PARA TODOS NUESTROS CLIEN-

TES.

TRIO DE CAUSAS 63.00
TRES CAUSAS COLOREADAS VIVA Y ATRACTIVAMENTE. TRES SABORES
DISTINTOS EN LA MASA SON ADORNADAS CON NUESTRO TRADICIONAL
CEVICHE ¥ CHICHARROMNES DE CALAMAR QUE COROMAN ESTE PLATO
DE LA CASA QUE YA SE HA CONVERTIDO EN UNA CLASICO EN NUESTRA
CARTA.

EL TEHEFUM POR mcELEm:u.. Mm_m @
PRIJEME, EL cH'r:F Y 5U EQUIPO mmuu&g

A
€
o, T

PARA LA PRESENTACION. LA SALSA HUANCAINA HECHA CON LA

il DERECHG}:{E CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;&ﬂﬁES 5/50.00
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PLA’I'OS DE EN'I’RADA = '@Hﬂﬁﬂ]lﬂ“

qn..lrn

(ENSALADAS &mums POR DOCENAS) 7NN

ENHALADAb DE LA CASE

ENSALADADEATUN = 4&?6’5' o ENmAnAmxTA DE VERDURAS  25.00
* (cebollas cortadas en. juhnr;a Hua;n @\'ﬁf mig (verduras frescas ',rl:u-mdls de temporada).
Tomate & perejil pm:ldm'} = '

.....

=

: S sar *-:ENSALADA DE VERHURAS FRESCAS 25.00
: 'fmﬁ-?“'fﬁérﬂuu;fmsm de temporada).

—— = "‘-m--rm e

: mﬁ;ﬁ Wﬂﬁ DE VERDUR‘A‘S COCIDAS 25.00
. h.__n“_ :,-{ 'ha”l;lras coddas de temporada}

 ENSALADA CESARDE POLLO ~_'. 0 'w Eeardurﬁ cocidas & quesofresc; on dados).
~ (lechuga, filete de pollo griltado mrtadu j!h"ﬁl‘ai-— T
tﬂmm frito,. mnaﬁ picadas hmm mm’@ o e

EHSALADA CESAR DE ﬁ'FLIH “'iE "
{l.echuga filete de atun en mnserva,atminp iﬂtb,
pecanas. pmadas as:.ararneladas & qumw :

1L B e N ®

b
Jh

EHSALADA CEPRESSE _ h T
(queso rnazzarella ftomate & hnjas de = ca]

I}UCEMS (12 U'N'I] DE : .
CONCHAS DE ABANICO & CHDRDS

® Choros a la chalaca ) 44.00
® Conchas a la chalaca 44.00
® Conchas a la parmesana 53.00
e Conchas a la huancaina : : 51.00
e Conchas a la mantequilla negra 51.00

® Conchas a la mantequilla de limén  51.00

s DERECHO‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂ'RES 5/50.00
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PLATOS DEENTRADA @HMM
(cws.&s, CHUPI!S,SUDADDS &umsmcmqmmm) IS

LAUbAb o
e Trio de causas Sl
e Causadeatin
- @ Causa criolla de cabritb
. Causa crmﬂa de patn,. Vo
o Causa Qg,bngostmﬂﬁﬁ“ﬂi’“ s
- .-® Causa dé Tangastmna:alieh%*
_'- Causa crocante de pmptaaﬁat I
. Causa de putp‘b alolivo e =
.. e Causa cru;;ent'e de rnans::n Cr S ) :
e Causa marina fria (rellena @@Wﬁ%@%a gaff)
® Causa de mari'scus cailgﬂté

-—r-- gy

o Causa de. pullo y atun
e Causa de pollu

CHUPES LON_L FNTRADO& " CREMAS & SOPAS

& SUDA : =

e Chupe de langostin_ns 93 "ED.DD e Shambar (solo los lunes) - 24.00
e Chupe de pulpa de cangrejo 59.00 e Crema de verduras 28.00
¢ Chupe de mariscos : 50.00 ¢ Crema de champinones 32.00
e Chupe de corvina 0 47.00 e Crema de esparragos 30.00
e Chilcano de corvina 47.00 ® Sopa a la minuta (lomo de res) 47.00
e Parihuela (corvina y mariscos) 56.00 ¢ Sopa criolla (huevo y aji) 47.00
e Sudado de mariscos (sélo mariscos) 64.00 ¢ Dieta de pollo (presa) 32.00
¢ Sudado de corvina 60.00

® Sudado marinado (corvina y mariscos) 64.00

s DERECHD#{:E CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂﬁES 5/50.00
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s TORTILLA&

- e Tortillade champifiones
- . Tortilla de langnstinns e

* Aji de gallina (sin arruz,}
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PLATOS DE IENTRADA

EQCABE'CHEQ&A}IES' s
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mmmmmommmﬂs) =77H\

-~ALGUNN¥JENTRADA&-
~ TRADICIONALES,

e Escabeche de atun l:ﬁlete entam} 45 ﬂﬂ s (‘H AMPINONEQ & DTROG

e Escabeche de pollo- 42,00

e

o Escabeche de canrina 3 ‘“49 qu‘ v! Espér-'ra,gm }—liparmemna

11111

S

i i -“_..J

1,..._.-\_4 =

8 Tortllla de verd‘ruras

T
A EIFo T

Lo

. Ajl de galliha {con m‘ o ; __,;- :m&-r“ i Piﬂtamn 1angastlnos

3 __3:"

Betqu Tﬂe*’yu::a ala acnp;a
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TIRADITGS DE PESCADO - TIRADITOS MIXTDE

: : LENGUADO O CORVINA &
. Tlradltn natural - -'55.00 ARISCOS) _
® Tifﬂ_ditﬂ a lacrema o a0 e Tiradito mixto (lenguado y mariscos)
¢ Tiradito tres ajies 60.00 o Tiradito mixto a la crema
e Tiradito a las 02 cremas 62.00 e Tiradito mixto 02 cremas
e Tiradito a las 03 cremas- - 64.00 # Tiradito mixto 03 cremas
e Tiradito a las 04 cremas 66.00 # Tiradito mixto 04 cremas
e Tiradito a las 05 cremas 68.00 e Tiradito mixto 05 cremas
e Tiradito a las 06 cremas 70.00 e Tiradito mixto 06 cremas

\\

39.00
42.00
52.00
45.00
53.00
54.00
18.00

~20.00

36.00
32.00
36.00

58.00
62.00
64.00
66.00
68.00
70.00
72.00
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CEVICHES DE PESCADG “:-7- - "_%EI%%{[A (I:}éTSOb
® Cevicheclasicn i <= __~5&r° e A
® Ceviche ala Crema : 59.110 - Cevic]'re Mfﬁa {Pemdu ymariscos) 58,00
» Cewche alas 02 Cremas L3 """'52 Uﬁ -tewiche dej':anibstymﬁ 58.00
= CEﬂEhE a lﬁi 03 C*remasﬂ = &4.00" 2 A » Ceviche de Conchas de Abanico ~ 58.00
e S s o “T:ig'?-?* - Ceviche de Pulpo~ 58.00
] LELHE BE TIG RE 7 pggﬁﬁ NO hi_:i:olﬁﬂwdg de Mixtura d&Mansa:cus 58.00
MARJ‘QCOS T Wﬁ?ﬂ!mMala Créma 60.00

5> ‘f’ﬁ-_—"_‘; 3 icwlchem%a las 02 cremas  63.00

" e Ceviche Squalp’s ._' - *—'. f%k;nh ; \i}gg_ﬁcﬁ_f 'qs:rexturas > o 63.00
e Cevichealacopa = ‘~':7 {.00" - ,..tj:eviche',_ o= e —=60.00
© Mariscos a la chalaca > _-'_ u"? “-ﬂcew-:hadade pulpu al olwa 61.00-

Cremas disponibles:
Aji (amarillo), Rocoto, Olivo, Verde, Blanca y Pimiento.
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CHICHARRONES @Hf,ﬁllﬂ
(CORV]NA,IUIARISCOS&O’HIASCARNES) /f;‘H\\

LHICHARRONES TRADICIGNALE&* A _
o Chicharrén de corvina “ﬁ....m_-zf == _;'._‘ B e 56.00

.- Chicharron mixto {corvina y mixﬁ.tra de marls:ébr' AT == 58.00
e Chicharron de rmxtura H#Tnaﬁ'sﬂﬁ‘s {sﬁb‘i‘ﬁ‘ﬂ'iscm}* T -x? 58.00
» Chicharrén de cerdo con zarza ;:rh:ﬂta y y yuca sancochada ) 52.00
- Chlchaﬂ'uh de pnﬂu' . '-',-.~_,- e _._—.tf_-';;;;;:“":_ S = 45.00

e
o ...._" T

e Jalea Icomna ¥y mtxtura«dd‘m’a e = 58.00
. Chlcharran de pulpu“ e T e 58.00
s Chicharrnnd& fangostmﬁsl_.-*-?::I_'_-*_:;:_.'_; i - 58.00
- y & g e 5800
Y AN 68.00
LHICHARRGNEq DECC R

ACOMPANADOS. DE‘E LSAS & _ s
T Chlcharrun defr:umna en saisa de t@ﬂn%ﬁiﬁnnﬁt - 64.00
 Chicharrén de corvinaen: salsa de: pﬂlga - o S, . S0 64.00
e Chlcharrnn de corvina en salsa ﬁa" tin e o _ 64.00
e Chicharrén de corvina en salsa de. manxu} = = 64.00
» Chicharrén de corvina en salsa de calamares e & 64.00
e Chicharrén de corvina con ntras salsas L T 63.00

{"} Otras salsas: quattro formaggi, ajn'!ﬂ vasca, esparrdgus, I'mmn vino blanco, huwnmnu ala
menier, a la menier con a apnrras chnr‘rrl'!ann napm':tana

CHICHARRONES DE MARISCOS
AC_QNIT’ANADOS DE SALSAS

e Chicharron de mariscos en salsa de champinones 66.00
e Chicharrén de mariscos en salsa de mariscos 66.00
e Chicharrén de mariscos en salsa de langostinos 66.00
e Chicharron de mariscos en salsa de pulpa de cangrejo 70.00
e Chicharréon de mariscos en salsa de calamares 66.00
e Chicharron de mariscos con otras salsas (**) 64.00

(**) Otras salsas: quattro formaggi, ajillo, vasca, espdrragos, limdn, vino blance, hawaiana, a la menier, a la
menier con alcaparras, chorrrﬁ'ana, nnpnf"tuna.
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COCINA AL ESTILO DE LA CASA -NIEAR-
_ i e = SZTFNN
LANGOSTINOS S MIXTURA DE MARISCOS
e Langostinos. Mlster Berryr ﬁﬂLﬂD ‘e Cau’~cau marino - 60.00
e Langostinos: a lapiedra ﬁ#-."ﬂﬂ """ i" Tacu“ seco de mariscos - 60.00
~» Tacu tacu en: sal;q\ﬂe hnga&tilgs 60.00_ =L . Tacu tacu marino. - 60.00

) Langnstlnns ala vas,ca

~

L Langnstlnns a‘l‘a trema

» Ca[amares al uporto o
2 Calamares al conac:

b-Tac:u- tacﬂ*en Ehiﬂ de mariscos 60.00

.' ﬂﬂ}&garﬁlla‘ﬁpiancha 66.00

"j' . 66.00

.i' Aﬁ;‘m marfﬁaﬂu [cun gmso mariscos) = 72.00

66.00

. Salnﬁnmannadu{cun guiso mariscos) 72.00

69.00

o & i_i: _7‘ ‘_'*Q Sh{lm Iamemer con alcaparras 69.00

== ke g Pttt
' ?IELIIIJ::SII nh\m . T s LENGUAD@ ) s
F e A f‘I ag& = 5
e Pulpoala parrilla anﬂll ’Reempl'sf ) _".'-_' 2 iy

PICANTES & REVENTADOS Rt s

¢ Picante de langostinos iy o 60.00 - -

¢ Picante de conchas de abanico - 60.00

¢ Picante de pulpo - . 60.00

e Picante marino . 60.00

¢ Picante de pulpa de cangre;u 68.00

e Reventado de pulpa cangrejo 68.00

e Mariscos reventados (tomate y orégano)  58.00

o Mariscos saltados al pisco acholado 62.00

ADOBOS DE CERDO

e Adobo de cerdo con zarza criolla y yuca sancochada 50.00
¢ Adobo de cerdo con aji de huevos (papa sancochada y arroz) 50.00

il DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - Ll‘gﬂRES 5/50.00
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CUYBS PATO & CABRITO @H“Lﬂﬂ.ﬂ

CABRITO AL ESTILO DELA CASA s

° Cabrltu gulsada ¢/ huesn (solo. upsﬁlhr*""‘ d
‘e Cabrito guisado | huand& {deshuesadu} S : o
e Tacu tacu ¢/ cabrito guisadn cf%uasg_. [s@;gsﬁﬂa} 49- DD ﬁ*
. Ta:u tacu :1 cabritg miﬂﬁahuandﬁg&:ﬁg&d@ 56, un

"l-‘\'li--- - e =LY "'"':-

—"“1 .

® Pato guisadn immhuesn] r
~» Pato guisado: huandn 1desh"'_" :

e Cuy {1!2} fr‘ltﬂ o guisado e
e Cuy entero frito o glisado e

s DERECHGEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI‘gﬂRES 5/50.00
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~ ARROCES - = -(ENDEANA-
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ARROCES CON LOMO FDTO DE BES:_ =
CORVINA & OTRAS CARN'ES L1 g ',i_._z ;
e Arroz con manscos o f Fﬂ St 8= 58.00
o Arroz verde con mariscos = i . - 58,00
e Arroz chaufa de mariscos..com 4 58.00
e Arroz con. iangnstanqﬁ e s A . 58.00
® Arr«az;haufa de laniﬂﬁtiﬂqﬁ ey 58.00
“"» Arroz con  conchas dﬁ “abanica 5 .' i = 58.00
e Arroz chaufa con toﬂthas cfe:abanm L{ o 58.00
* Arroz con choros: = ' s 58.00
~e.Arroz con calamares = = 58.00
e Arroz con pulpo - : =y o 58.00
‘e Arroz concorvina © . . 58.00
e Arroz tapadu cnullu {_res y ceﬂip 65.00
. Arroz vere con cerdo en trqzns - 50.00
2 ~ 50.00
: 65.00
S 65.00
e 46.00
e Arroz amanﬂo con pollo (ﬁlete de pullo a ia pIamcha) 46.00
. Arroz con champmones : 46.00

T DERECHD‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS S/40.00 - L;gORES 5/50.00
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e Rlsntto a la huancaina
. Rlsntto a la fiorentina’
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RISOTTOS DE LA CASJL S S

o Risnttu piamnntes

. Rlsotta ala huancama cnnj'fanfﬂ’ﬁﬁhosf 5 g = 4

o
T

__1,...,:"--'\-'1- -

. Risntto parmigglanu

2 Rlsc:ttq quattru fnrmagl

msmTos C(}N RALSAS & OTRAS CARN £S5 et 3

'S Risotto con salsa (**) & con corvina {plancha o parrilla) 65.00
e Risotto con salsa (**) & con cerdo (plancha o parrllla}l . 58.00
¢ Risotto con salsa (**) & con lomo fino a la plancha (res) 70.00
e Risotto con salsa (**) & con sabana de lomo fino a la plancha (res) 70.00
¢ Risotto con salsa (**) & con sabana de lomo fino al panko (res) 70.00
¢ Risotto con salsa (**).& con atun (plancha o parrilla) 76.00
e Risotto con salsa (**) & con salmon (plancha o parrilla) 76.00
¢ Risotto con salsa (**) & con suprema o milanesa de pollo 55.00
¢ Risotto con salsa (**) & con filete de pollo a la plancha 55.00

(**) Risotto en salsa de: huancaina, verde, Alfredo, pesto, parmiggiano, fierentina, quattro
formaggi, pomodoro, al aji seco, milanés, branco.
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_-# Pasta casera en salsa al. pestu“

e Pasta casera a lo Alfredg =« &
‘- Fh!ta casara a [afnaﬁmni = ;.__ SR

: . | _‘ A =" .
“® Pasta casera a la. ﬂorentin& !

K Pasta césera alacrema cﬁh‘chamﬁiﬁpﬂ'ls{cbﬂ sah-h ﬂ;: a)”
it o

_ _PABTAH CAS]:RA&: HALTAD,{{&:;

o Pasta ca_gera saltad;a t:on champiﬁm

IE * asillero
N

S
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. PASTAS CASERAS
 (TALLARINES & nmm)

PASTAS LAGER_AS SOLO LON 3ALSAS e

* Pa*sta casera a Ia hua-.ncalna

e Pasta ca.f.era en salsa vbrdé" = ey

= vy

e

T

¢ Pasta casera quattro formagg;,.;;ttm'&iﬁ* e e i
i e L P i

L Pasta casera pumudorn

“» Pasta casera al aji seco ? -
o Pasta casera al estilo mﬂanes e 4
o Pasta casera al estilobranco: = = s o &

“""'IJ.

_'-tf-.. -L._:="

-'-"'J'

""q.n. 1_'---‘..-

¢ Pasta casera saltada con [angustmo; = =
e Pasta casera saltada con verduras 'g fangusﬁmos /

e Pasta casera saltada con mariscos 2o
e Pasta casera saltada con conchas de abanico ™
o Pasta casera saltada con lomo fino de res

e Pasta casera saltada con cerdo :

e Pasta casera saltada con pollo

X

Hemeken
O/

-

- (IR THE -

/Iu'filll\\\

36.00
36.00
36.00
39.00
36.00
38.00
38.00
40.00
36.00

P2 37,00

38.00
36.00
46.00

48.00
62.00
62.00
62.00
62.00
70.00
55.00
46.00
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© PASTASCASERAS
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PA GTA"% LASERAQ EON SALSAS & LON‘M ARISCOS

et s L

* Pasta casera Squal05 e e-;, Il _,
- Pasta caseraen salsa de laugo;tinﬂs S it :

: -'-_i Pasta casera ala huancmn% &nf angos
e Pasta casera marlnad& {nmﬂsqns;m

' PA'-“-TAS CA;GERAS CONLV

e Pasta casera marinada [maﬁicnré

* Pasta casera en salsa’ de manscos % f;_ﬁ* _ = e ¥ &

X

Hemeken
S
@Hﬂlﬂ
<7 ,-"II.‘ | h\ e

62.00
62.00
62.00
62.00
62.00
62.00
62.00

n;qmataﬂmi aan corviqa {plancha o parritta) 70.00

» Pasta casera marinada {mar{scﬁs gntmﬂﬁqgsjmnm_éplancha o parrilla) 74.00
* Faﬁta casera mannadé {madscm: ﬂﬁ&o@gdoﬁmmsalmﬁn (plancha n*parnlla} 76.00

e Pasta casera. a la finocceto (!;anhrm «rardurqs;& acﬁ : de oliva) 66.00
e Pasta casera a la francesa sa&ac@gcb‘n vina & salsa Bf&nca} - °66.00
o Pasta casera con salsa (**) & con supr a"o‘trﬂlanesa de poliu i 52,00
® Pasta casera con salsa (**) & con ﬂlate- de puliu ala plancha : 49.00
e Pasta casera: ‘con salsa (**) & con lomn fino de res a la planchg 70.00
e Pasta casera cun salsa (**) & con lomo fino saltado (res) 70.00
o Pasta casera con salsa (**) & con sébana de lomo fino (res) a la plancha 70.00
¢ Pasta casera con salsa (**) & con sabana de lomo fino (res) al panko 70.00
e Pasta casera con salsa (**) & con cerdo a la plancha 56.00
e Pasta casera con salsa (**) & con sabana de cerdo a la plancha 56.00
e Pasta casera con salsa {"*} & con corvina (plancha o parrilla) 66.00
e Pasta casera con salsa (**) & con atun (plancha o parrilla) 72.00
e Pasta casera con salsa (**) & con salmon (plancha o parrilla) 72.00

(**) Pasta casera con salsa de: huancaina, pesto, salsa verde, Alfredo, napolitana,
parmiggiano, fiorentina, quattro formaggi, pomodoro, al aji seco, milanés, branco.

il DERECHO‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - L;gDRES 5/50.00



" Ravioles a la fiorentina
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® Ravmles a 'Ia huancalna
~ @ Ravioles en salsa !‘ferde
" @ Ravioles al pe:to D
‘» Ravioles : alo Aifreduw @.

e Ravioles. a,la napnﬁﬁn& =

. Rav_iplp@__pamlgglanq SR
_® Ravioles quai'li’ﬁ'h‘farma
e Ravioles: pomodoro
e Ravioles al a_u 'seco i
» Ra?lniesnon sa Isa esti lg_amilqni‘fu

= - Z 64.00

. Ravmlezi en saisa de langustmns i = _
* Ravioles marinados (mariscos ehtamat&&us} . 62.00
e Ravioles fruttodimare =~ -~ o : 64.00
RAVIOLES CON SALSAS_ & C!T.RAS CARNES

- ® Ravioles con salsa (**) & con lomo fino (res) a la plancha 73.00
® Ra".r_inles con salsa (**) & con sabana de lomo fino (res) a la plancha 73.00
¢ Ravioles con salsa {*_*} & con sabana de lomo fino (res) al panko 73.00
e Ravioles con salsa (**) & con atun (plancha o parrilla) 75.00
¢ Ravioles con salsa (**) & con salmon (plancha o parrilla) 75.00
¢ Ravioles con salsa (**) & con suprema o milanesa de pollo 55.00
® Ravioles con salsa (**) & con filete de pollo a la plancha 51.00

(**) Ravioles con salsa: huancaina, pesto, salsa verde, Alfredo, napolitana, parmig-
giano, fiorentina, quattro fﬂrmaggr, pomodoro, al aji seco, milanes, branco.
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PLATOS TRADICIONALES C@N-' ~—PLAT IN'I'ERNACIONAI.ES/
CORVINA - 3 FUSI H CGN CORV]NA
» Cuwma ala parnua AR ""*53_150 ‘e Cotvina a ia‘i'l)enier 62.00
e Corvinaala planicha -.-*-*'?-‘-'-’ SR, gﬂ“ﬁiﬁnrﬂlm alamenier con alcaparras  62.00
—e Corvina fru:a 0 al'l'ebl}zadﬂ, ,5’9‘ .00 ftfbwina alaplancha con finas hierbas  62.00
'-Cnr:ﬁna alo ‘machtr o ";-' 64, 1,____**- Eb"lﬂﬁnul vapur con finas hierbas 62.00
. Cur\ﬂn’a’ﬁﬂtada crjal!ﬁ ] - . ' 62.00
- » Corvina saltada a lap]agcha ~.62.0t 62.00
e Corvina a! panlm * 62.00
* Corvina a la chorrillana = s 62,00
TS ST S R 62.00
: : 3 :-.__'. mrﬁnﬁ sahfa l_'c sifins de plmientus} 62.00
. s 3B ;g;;tnrwm.alfrigo Py ——— - 62.00

. Cnnrlna en salsa de pUipo. " e
e Corvina en salsa de‘calamares =~
e Corvina en salsa de langostinos' . ¢
e Coryina en salsa de mariscos o

e Corvina en salsa de champifiones

e Corvina en salsa de almendras

e Corvina a la pimienta (en salsa o espolvoreada)

e Corvina en salsa tropical (carambola y fresa)

# Corvina en salsa fiorentina

e Corvina en salsa de alcachofas

e Corvina en salsa agridulce (maracuya)

¢ Corvina en salsa de vino blanco

e Corvina en salsa napolitana

# Corvina en salsa ajillo

e Corvina en salsa de mostaza

e Corvina a la vasca

R DERECHﬁ‘EE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - Ll;gﬁﬁES 5/50.00
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PLATOS NACIONALES & FUSI@N
CON LOMO FINO

e Lomo fino a o maChu
e Lomo fino al panko '_ s

» Lomo flno ala haWalana ".=.‘=‘ s
e Lomo finoala cu‘nanﬁ —
e Lomo fino al vino tmto

e Lomo fina F-4 Ia chor.nllana-

. Luma fmo al campn {verduras} :
e Lomo fll-"lﬂ' a Ia maitre d’ hutel 5

AL(:UNDS PLATDG DE LDMO FING DE i
RES ACOMPANADO DE OTRAS SALSAS

e Filet mignon salsa de champifiones 70.00
e Ala plancha c/ salsa d’ champifiones 70.00
® Lomo fino en salsa de mariscos 70.00
¢ Lomo fino en salsa de pulpo 70.00
¢ Lomo fino en salsa de calamares 70.00
e Lomo fino en salsa de langostinos 70.00
e Lomo fino en salsa de alcachofas 68.00
e Lomo fino en salsa verde 68.00
¢ Lomo fino en salsa capresse 68.00
# Lomo fino en salsa fiorentina 68.00
¢ Lomo fino a la pimienta 68.00

(en salsa o espolvoreada)
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PLATOS NACIGNALE‘-: & EUSIC}N AL(:UN@SPLA’I OS CON CERD

O

CON LO\{O FINO DE LERDQ o0 ACO“PAN&DOQ CON DISTINTAS

P
. ® Cerdo saltadn aLEstllo de Ia casa-- = 5'u'ﬁu e i . e T
e Filet mignon d& cardn =3 “"‘jq g " ﬁlﬂt misnmaisade ;hampiﬁunes

-~ Cerdoal panlm -
. Cerdu a lo cordun ‘bmi'_
L. {'.Erdu quattru fur'maggi e

= .' -SIaﬂﬂ 2 rCerdu ensalsa de champifiones
: | = - Eéﬁﬂn ensalsa«plmlenta

e Eerdnalabbq T =2

e Cerdoala hawaiana i e térdien Sﬁrﬂd?talarﬂares :

e Cerdoala cubana biing. ’Egrdg eri Sﬁalsaﬂelangostmn; =
e Cerdn alvinutmtﬂ s = :'

_-Cerdnal]uga -

et = et

. J.‘.erdo a IIa chumllana

» Cerdu al jerezy hunqns

. Cerdn al carnpu g
e Cerdoa la maltre d’ hnte-lr
e Cerdoalopobre ~*

¢ Cerdoalo ma_qh_ﬂ

FEE DERECHGEEE CORCHO POR BOTELLA: VINOS 5/40.00 - LI&DRES 5/50.00
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PLATOS NACIDNALE& ST i
FUSION A RA‘FE DE’FlLETE DE POLLO

-# Filete de polre a la plancha L2
e Pollo sa[tado e i Sl w
) Filete de patlﬂ a Ia chnrrlilana

' "l F]lete de pollo a la hairalgr,la
# Filete de polloa labbg. =
e Filete de potla al jerez: R oinigt

o Filete de polto ‘quattro fnrrnmf i
. Filete de poﬂo a la matyland X

T

GTRm PLA:['O% CGN I‘OL]:@L 1
ACU Mm NADDQ CON D]b 1 IN‘]

) Filete dé pnllb en 5alsa de maﬁscww
#» Filete de petln en salsa de langnstings

e Filete de pnllo en salsa de calamarei

e Filete de pello en salsa de pulpo

¢ Filete de pollo en salsa de chafmpl_nbnes'
# Filete de pollo en salsa de espérrages-

¢ Filete de pollo en salsa de madera [hhngns} 49.00
® Filete de pollo en salsa fiorentina : 49.00

MILANESA & SUPREMA

* Suprema o milanesa de pollo 48.00
® Suprema o milanesa a la campesina 51.00
® Suprema o milanesa a la napolitana 51.00
® Suprema o milanesa en salsa de champifiones  54.00
* Suprema o milanesa en salsa de mariscos 56.00

(**) Pasta casera en salsa de: huancaina, verde, al pesto, y Alfredo.
{***) consultar variedad de relleno de los ravioles.
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. Arroz blancn {Er e o o g DQ‘ 'i E[em&ﬁunncalna g 12.00
‘® Arroz verde L '. i B ljlﬁﬂﬂ ““e Créma ocopa: . . ' 12.00
- e Arrozamarillo = e 2 .3.:10.00 - Salsa tértara. h = 10.00
_® Arroz con :huclo = B Iﬂ‘ﬁﬂ' 1.Eremadattraaifu 12.00
“e Papas fritas’ x_..f'-r_ e "; ;__; ). Zarzacriolla .. 10.00
e Papas dar‘aﬂaﬁ ! ?&n f- _gmm ﬂe Man;c“ﬁs-L > 28.00
'.-- Papas sancochadan e pifion 25.00
- Puré.de p&p&s 20.00
“® Yucas sancnchadas . 2 20.00
- & Yucas fritas = - 20.00
tPlatanosfntos 3 tsa golf .- = &= £ \LEve 8.00
. Eamubeusancachadm gmdela cna o 8.00

. Camﬂtes glaceados 1_'.,.,___._ ."-'_:j"-':'.'_ %
e Meneatl:a {fﬁ]nﬁ e SE AT Bl
" ‘e Tacu tacu {mln’,i S Tal '4.00.
el THCLI {cqmu rﬂrm plazo de p.lnrmcmnes}
® Choclo desgranado
* Cnmplemento de t1rad1tu e e
e Aceitunas negras E e 9.00 -
e Galletas de soda ] e T 0
e Huevos fritos (2)
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* Copa de helado (x 2 bolas) -
= Copa de he‘ladc- (*3 brﬁaﬂ

. Ensalada de frutas e R 7

e Pifaen cuadhtbﬁ con azu:ar -
@ Porcion de torta

N
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BOLAS DE HELADO &
OTROS 'PDSTRES '

e | Sqadlo’s
; . Zara

i d

as:llél‘leru *

iablo Hemeken
POSTRES @Mlﬂ~
'-,I-____cém SDE HELADO
- -{'.Dpa MELEA (e/ duraznos) 30.00

. Queso helad‘u Arequlpeﬁﬂ 1400 _
Al '.Iﬂ ﬂﬂ,

e Copa de helado (x 1 bola)

. Cc-pa de helado (x 4 bnlas} "
e Duraznos en atm_ihar

iMllkshakes Gk o

-PanqueqUEtFma]ar Sk T s
. Panqueque c/ m:—:-rmeiadh, N

. Panqpeqqe r.:.i_'_’ majar y helado S \ ‘*zu:m 3

. Cgpa \I’ENHE'ITO (:f fudge y amaretto) 30.00

i Cu-pé RGMEND fdensalada de frutas)  30.00
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